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MANGO GUACAMOLE	 12

Avocat et mangue fraîche, totopos artisanales

SOLEADO	 7

Soupe froide de tomates et concombre

QUESADILLAS	 9

Tortillas de maïs au fromage, crème fraîche & fêta

HUEVOS MAYO	 7

Oeufs mayonnaise chipotle, brisures de
totopos, sucrine

BUÑUELOS DE MAÍS	 10

Beignets de mais grillés et mimolette

TIRADITO DE CARNE	 13

Fines tranches de boeuf mi-cuit, huile fumée et 
herbes fraîches

BURRATA	 12

Salsa de poivrons

CALAMARES	 14

Calamars croustillants, mayo chipotle

DU LUNDI AU VENDREDI 
12:00 - 14:30

Entrée + Plat   /   Plat + Dessert
(Voir plats dans les encadrés)
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À BASE DE FARINE DE MAÏS
SERVIS PAR 3

COCHINITA	 15

Porc mariné effiloché, oignons rouges pickles et 
crème fraîche

VEGGIE CRUNCHY	 14

Tempura d’aubergine, yaourt grec, légumes 
fondants

CRISPY POLLO  (TACOS OF THE MOMENT)16

Poulet mariné frit, mangue, oignons, sauce mangue 
chipotle, coriandre

EL CANARDO	 16

Effiloché de canard confit, fenouil croquant, Granny 
Smith, menthe coriandre, mayo sriracha

LA GRINGA	 16

Gambas plancha, radis rose, ananas et fromage 
fondu

PLANCHE DÉCOUVERTE	 58

Assortiment de tacos (10 pièces) 
+ 3 shots de Mezcal ou tequila
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TORTA BURGER	 18

Pulled pork, avocat, mâche, mayo chipotle et frites 
maison

CÉVICHE DEL MERCADO	 19

Dorade marinée, mangue, grenade, lait de coco, 
piment rouge, sauce pastor 

CHIPOTLE CESAR	 16

Sucrine sauce césar, poulet al Pastore, parmesan,
radis et croûtons

MAMA BEEF	 29

Pièce de boeuf grillée à la plancha, sauce chimichuri, 
frites maison

CAMARÓN DEL FUEGO	 24

Gambas flambées, riz coco citronelle

DORADA MEXICANA	 24

Dorade entière rôtie au four, duo de salsa, riz coco 
citronelle

POLLO AL PASTOR	 19

Poulet mariné grillé, trio de sauce, mille feuille de 
pomme de terre
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I’M IN LOVE WITH THE COCO	 9

Île flottante à la coco et citron vert

TENTACIÓN DEL CHOCOLATE 	 12

Mousse au chocolat noir, crumble praliné

ACPULCO	 10

Ananas mariné a l’hibiscus, crémeux avocat, 
totopos sucré

FUEGO DE PASIÓN	 9

Crème brûlée à la passion

PETER PAN PERDIDO	 12

Pain perdu, dulce de leche et chantilly
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PINOT NOIR 	  7 / 38
« Doudet-Naudin » 2023

CÔTES DU RHÔNE	 8 / 42
« Saint Esprit » 2022

CHARDONNAY 	  7 / 38
« Louis Latour Ardèche » 2022

CÔTES DU RHÔNE	 8 / 42
« Saint Esprit » 2023

MOËT & CHANDON  	  95

LOUIS ROEDERER 2017	 150
Blanc de Blancs

DOM PERIGNON 2015  	  320

STUDIO BY MIRAVAL	  7 / 32

MINUTY PRESTIGE 2022	 8 / 42

MAMACITA (BLONDE)	 4,5

GALLIA (BLANCHE)	 7

GALLIA (IPA) 	 8

CORONA 33CL	

CHELADA	
Glaçons, bière, jus de citron et Tajin

MICHELADA	
Glaçons, bière, jus de citron, clamato et Tajin

VITTEL / SAN PELLIGRINO 50 CL	 5

COCA-COLA / COCA-COLA ZERO	 5

PERRIER 33 CL	
5

FUZE TEA 25CL	 4,5

CLAMATO 25 CL	 5
Jus de tomate à la mexicaine

GINGER BEER 20 CL	 5

TONIC 20 CL	 5

SODA PAMPLEMOUSSE	 5

VINS ROUGES

VINS BLANCS

CHAMPAGNES

VINS ROSÉS

BIÈRES HAPPY 25CL

VERRE / BOUTEILLE

50CL

EAUX & SOFTS
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TOMMY’S 	 12
Tequila, agave, jus citron vert et sel

TOMMY’S SPICY	 12
Tequila, agave, sauce piquante maison, jus citron vert et 
tajin

FROZEN 	 11
Tequila, agave et jus citron. 
(Hibiscus, Passion, Ananas +2€) 

CLASSIC	 12
Tequila, triple sec, jus de citron vert, sel

HIBISCUS	 13
Tequila infusée à l’hibiscus, sirop d’agave, jus citron vert

PASSION	 13
Tequila, agave, jus de citron vert, purée de fruit de la 
passion

ESPRESSO MARTINI	 14
Vodka, liqueur de café, agave, espresso

HOLBOX	 13
Vodka, Vanille, Passion, Citron, Ginger beer

FRIDA KAHLO 	 12
Gin, Violette, Citron, Tonic

EL DIABLO ROJO	 14
Mezcal, citron vert, crème de cassis, Ginger beer

PALOMA	 13
Tequila, citron vert, agave, soda pamplemousse

PIÑATA	 12
Rhum, Hibiscus, Coco, Citron

PLATA O PLOMO	 14
Mezcal, purée d’ananas, citron vert, agave

PISCO SOUR	 12
Pisco, blanc d’oeufs, citron, sirop de sucre

APEROL SPRITZ	 10
Aperol, Prosecco, eau pétillante

AGUA FRESCA JAMAICA (SANS ALCOOL)	 8
Boisson rafraichissante à base d’hibiscus

COCO SUAVE (SANS ALCOOL)	 10
Ananas, sirop de coco, jus de citron 

TEQUILA / MEZCAL	 5

RHUM PASSION	 5 / 38€ LES 10

VODKA CRANBERRY COCO	 5 / 38€ LES 10

MARGARITAS

SIGNATURES

SHOTS

DU LUNDI AU VENDREDI 
18:00 - 21:00

Pinte de Blonde 4.5€   /   Cocktails 10€
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